
Pour optimiser votre temps d'attente et bénéficier d'un service de qualité, nous vous 

demandons de regrouper les plats pour les tables DE 8 personnes et plus (max. 4 plats).

Menu
Le

Nous mettons un point d'honneur à privilégier les produits régionnaux. 

C'est dans cette optique de circuit court qu'ont été sélectionnés nos fournisseurs. 

En cas d'allergies, merci d'en informer le personnel. La composition des produits peut changer.



APÉRITIF MAISON ELIXIR 1962	 7,50 €

BLANC COCA	 OU ORANGE		  5,20 €

CAMPARI			   4,60 €  

CAMPARI ORANGE			   6,00 €

GIN BOMBAY TONIC               	 8,00 €

GIN LIÈGIN TONIC 		  12,00 €

GIN HENDRICK TONIC 	 12,00 €

KIR					     5,00 €

MARTINI BLANC		  4,60 €

MARTINI ROUGE		  4,60 €

PINEAU DES CHARENTES     	  4,00 €

PISANG ORANGE			   6,80 €

PORTO BLANC		  4,00 €

PORTO ROUGE		  4,00 €

RICARD 35CL 		  	 4,90 €

SAFARI ORANGE			   6,80 €

J&B			   5,40 €

JACK DANIELS		  7,00 € 

APEROL SPRITZ			   7,90 €

COUPE DE CAVA			   6,50 €

ROSÉ PISCINE 			   5,00 €

RHUM BRUN		  5,40 € 

LILLET	TONIC				    7,60 €

Nos apéritifs 
AMARETTO 			   6,00 €

BAILEY’S 			   6,60 €

CALVADOS 			   7,00 €

COGNAC V.S. 			   7,00 €

COGNAC V.S.O.P	 8,40 €

COINTREAU 			   6,20 €

IRISH COFFEE 	 8,40 €

ITALIAN COFFEE	 8,40 €

CUBAN  COFFEE	 8,40 €

BAILEYS COFFEE	 8,40 €

LIMONCELLO 			  6,00 €

GÉNÉPI 			   6,20 €

CHARTREUSE 		  7,20 €

GRAND MARNIER		  7,00 €

SAMBUCA	 5,80 €

GRAPPA 			   5,50 €

POIRE 40°C 			   6,40 €

POIRE COGNAC 		  5,50 €

JAGERMEITSER 		  5,80 €

VIN CHAUD 			   5,00 €

VIN CHAUD AMARETTO 	 7,00 €

GROLLE (2P, 4P OU 6P) PRIX P/P          	 10,00 €

ZACAPA 			   14,50 €

Nos alcools

ACCOMPAGNEMENT SOFT + 3€



EAU PÉTILLANTE (SPA)                       	 3,00 €

EAU NATURELLE (SPA)                         	 3,00 €

EAU PÉTILLANTE 1L (SPA)                   	 8,50 € 

EAU NATURELLE 1L (SPA)		  8,50 €

PERRIER				    3,00 €

BRU 50 CL      			   5,00 €

COCA COLA           	 3,00 €  

COCA COLA ZÉRO      			  3,00 €

SPA CITRON				    3,00 €

SPA ORANGE				    3,00 €

CANADA DRY     			   3,00 €

LIÉGEOIS 				    3,00 €

ICE TEA				    3,00 € 

ICE TEA GREEN			   3,00 €

ICE TEA PÊCHE			   3,00 €

SCHWEPPES AGRUMES       		  3,00 €

SCHWEPPES TONIC     		  3,00 €

RICQLES	 3,00 €

OASIS	 3,00 €

JUS D’ORANGE (MINUTE MAID)  	 3,00 €

JUS DE POMME (MINUTE MAID)	 3,00 € 

JUS POMME CERISE (MINUTE MAID)	 3,00 €

Nos boissons fraiches

Nos boissons chaudes et  thés
CAFÉ     				    3,00 € 

DÉCA      				    3,00 € 

EXPRESSO           			   3,00 €

CAPPUCCINO    			   3,50 €

VIENNOIS (CÉCÉMEL CHAUD ET CHANTILLY)    	  5,00 € 

CÉCÉMEL CHAUD          		  4,50 €

LAIT RUSSE          			   3,50 €

THÉ CAMOMILLE          		  3,20 €  

THÉ NATURE      			   3,20 € 

THÉ CITRON            			   3,20 €  

THÉ MENTHE          			   3,20 €  

THÉ VERT       				    3,20 €   

THÉ FRUITS ROUGES      		  3,20 € 



Nos bières au fût
     			 

STELLA 25CL 				    3,00 €
STELLA 33CL 			   3,70 €
STELLA 50CL 				    5,60 € 
GALOPIN VAL DIEU 18CL		  2,90 €
VAL DIEU 25CL 			   3,90 €
VAL DIEU 33CL 			   4,50 €
PAIX DIEU 25CL			   5,00 €
PAIX DIEU 50CL			   8,60 € 
GOOSE ISLAND IPA 25CL          	 4,20 €

GOOSE ISLAND IPA 50CL          			  7,80 €

Nos bières blanches
     			 

HOEGAARDEN 			   3,60 €
BLANCHE DE LIÈGE 			   4,60 € 

Nos bières fruitées
     			 

KRIEK LINDEMANS			   4,80 € 
CHERIE FRAMBOISE 			  5,80 €
KASTEEL ROUGE 			   5,40 €
LIEFMANS 				    4,60 €
PECHERESSE 				   4,60 €

PEAK MYRTILLE 	 5,80 €



CARLSBERG 			   4,00 €

BIÈRE DES AMIS  		  5,80 €

BIÈRE DES AMIS IPA	 5,80 € 

LEFFE BLONDE 		  5,40 €

CHOUFFE 				    5,80 €

CHIMAY DORÉE 		  4,80 €

DUVEL 				    5,40 €

CORNE DU BOIS DES PENDUS 	 5,20 €

MOINETTE 				    5,40 €

CURTIUS 37,5CL 		  8,60 €

VIEILLE SALME		  6,60 €

PEAK BLONDE			   5,50 €

FAGNES BLONDE			   5,20 €

VAL DIEU 800				   5,30 €

CORONA 				    5,50 €

HOUPPE JAMBES EN L’AIR 	 5,20 €

Nos bières sans alcool
CARLSBERG 0,0			   3,30 €

BIÈRE DES AMIS 0,0		  4,80 €  

Nos bières blondes Nos bières triple
VAL DIEU          			   5,80 €

KARMELIET 				    5,70 €

MALMEDY 				    6,00 €

WESTMALLE				    5,40 €

SAINT FEUILLIEN GRAND CRU	 6,00 €

PEAK 					     6,00 €

SAINT HUBERTUS			   6,00 €

LUPULUS		  5,40 €

Nos bières brunes
SCOTCH CTS 			   4,80 €

LEFFE BRUNE 			   5,40 €

CHIMAY BLEUE 			   6,50 €

ROCHEFORT 10		  6,90 €

 

Nos bières ambrées
ORVAL				   6,10 €

SAINT HUBERTUS 			   6,00 €

SMASH				    6,00 €

KWAK 					    5,30 €



Nos assiettes apéritives
ASSORTIMENT DE FROMAGES 	 16,50 €

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE  	 16,50 €

ASSORTIMENT MIX 			   16,50 €

MINI-LOEMPIAS 			    7,90 €

ASSIETTE DE CALAMARS 		   9,90 €

CAMEMBERT CHAUD (À PARTAGER) 	 14,90 €

FLAMMEKUECHE NATURE 		  14,90 €

FLAMMEKUECHE VAL DIEU		  16,90 €

Nos entrées 
LE POTAGE DU JOUR 		   8,00 €

LE DUO DE CROQUETTES MAISON 	 15,00 €
FROMAGE / ARDENNAISE / VOLAILLE / 

CREVETTES (+2€ / CROQUETTE CREVETTES)

LA CASSOLETTE DE SCAMPIS 	 16,00 €
À L’AIL ET AU VIN BLANC

LE CARPACCIO DE BŒUF 	 15,00 €

Nos salades 
LA TARTELETTE POMMES/CHÈVRE CHAUD  18,00 €

LA SALADE SAUMON FUMÉ		  20,00 €

LA FRISÉE AUX LARDONS 		  18,50 €

LA SALADE VAL-DIEU		  18,00 €

Nos pâtes
LES LINGUINE BOLOGNAISE	 16,00 €

LES LINGUINE AUX SCAMPIS 	 19,00 €

LES LINGUINE VÉGÉTARIENNE  	 16,00 €

LA LASAGNE GRATINÉE	 17,00 €

Nos plats enfants 
LE BOULET CHASSEUR 		  11,00 €

LES LINGUINE BOLOGNAISE 	 11,00 €

LES NUGGETS DE POULET 		   11,00 €



Nos plats
LE BOULET MAISON ( 1 PIÈCE OU 2 PIÈCES)		           12,50 €   I   17,50 € 

LA BOUCHÉE À LA REINE						      18,50 €

LE JAMBONNEAU ET SA SAUCE MOUTARDE À L’ANCIENNE	 24,00 €

LE STEAK NATURE 250G						      23,00 €

LE STEAK ET SA SAUCE MAISON 250G 				    27,00 €
CHAMPIGNON / POIVRE VERT / BÉARNAISE / PROVENÇALE / DU CHEF 

L’ENTRECÔTE NATURE 400G					     34,00 €

L’ENTRECÔTE ET SA SAUCE MAISON 400G			   38,00 €
CHAMPIGNON / POIVRE VERT / BÉARNAISE / PROVENÇALE / DU CHEF 

LA TAGLIATA DE BOEUF 250G						     29,50 €

LE TRIO DE CROQUETTES  				    22,50 €
FROMAGE / ARDENNAISE / VOLAILLE / CREVETTES (+2€ / CROQUETTE CREVETTES)

LA TRUITE AUX AMANDES ET CITRON (D’AVRIL À SEPTEMBRE)		  25,00 €

LE MAGRET DE CANARD À L’ORANGE ET AUX FRUITS ROUGES	 29,00 €

LE CROQUE-MONSIEUR (JUSQU’À 18H)			   16,00 €

LE CROQUE BOUM-BOUM (JUSQU’À 18H)		  18,00 €

LE BURGER DU PONT 						      20,50 €
VIANDE PUR BOEUF, SAUCE MAISON, JAMBON ITALIEN, FROMAGE, TOMATES, OIGNONS GRILLÉS

L’AMÉRICAIN (D’AVRIL À SEPTEMBRE)					     20,50 €

LES TOMATES CREVETTES (D’AVRIL À SEPTEMBRE)			   23,00 €

FILET DE SANDRE À LA MARACUJA 	 28,00 €

LA GRILLADE 5 VIANDES 300GR (MIN 2PERS)		  29,00 €/PP

POULET, BOEUF, PORC, CANARD, AGNEAU

NOS PLATS SONT SERVIS AVEC UN ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX ; FRITES, CROQUETTES OU PÂTES



Nos plats d ’hiver
D’OCTOBRE À MARS 

LA TARTIFLETTE 						    

LES FONDUES (MIN 2PERS)					   
VALAISANNE, CHIMAY, POIVRE VERT, CHAMPIGNONS DES BOIS

FONDUE BOURGUIGNONNE 250GR (MIN 2PERS) 	

LA RACLETTE 250GR (MIN 2PERS) 				  

LA GRILLADE-RACLETTE 200GR VIANDE, 150GR FROMAGE (MIN 2PERS)         



Nos plaisirs sucrés
EN DESSERT, EN GÔUTER OU EN EN-CAS

LE MOËLLEUX AU CHOCOLAT		  9,50 €

LES PROFITEROLES AU CHOCOLAT 		 8,50 €

LA DAME BLANCHE 				    8,50 €

LA BRÉSILIENNE 				    8,50 €

LE CAFÉ LIÉGEOIS 				    8,50 €

LA COUPE ENFANT 				    5,50 €

LES CRÊPES 2 PIÈCES (NATURE, SUCRE, CASSONADE)	 9,50 €
+ GLACE 2,50 €
+ CHOCOLAT CHAUD 1,50 €
+ CHANTILLY 1,50 €

GAUFRE DE BRUXELLES AU SUCRE 		  6,50 €
+ GLACE 2,50 €
+ CHOCOLAT CHAUD 1,50 €
+ CHANTILLY 1,50 €

LA TARTE DU JOUR 				    6,50 €

LA MOUSSE AU CHOCOLAT 			   6,50 €

LA CRÈME BRULÉE 				    8,50 €

LE CAFÉ GOURMAND 			   9,50 €


